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JULEMANDENS
FAVORITTER

Tournedos af laksergget sild fyldt
med aeggemousse og salturt

HOLD JULEFROKOSTEN
PA HOTEL RINGK@BING
- ELLER FA DEN UD AF HUSET!

HAPS, HAPS, HAPS

Stegt panko ising med remopickles,
sauterede rejer og friske grgnne

NU SKAL VI HA SNAPS asparges
i el iId med k | NISSEMORS Ovnbagt redfisk med syrnet
- U slags siid med karrysalat JULEFAVORITTER urteflgde og friteret rucola
Rgdspaettefilet med hjemmergrt remoulade og citron Filet af krondyr rullet med
/Eg og rejer 349}— svampepanade, hertil rodfrugter
) vendt i birkesirup samt rgd
Tartelet med hgns i asparges pr. person Waldorffealat

Ribbensteg med radkal og svesker . Min. 8 kuverter Glaseret skinke med grgnlangkal og

Frikadeller med surt brunede kartofler

Ris a la mande med kirsebasrsauce w Andelar med rgdkalssalat med

appelsin og valngdder

“\Jfc _ NISSEMORS
JULELAKKERIER

Hjemmergget lyngbrie med saltede

HAPS, HAPS, HAPS Har | specielle 2 slags sild med karrysalat mandler og oliven
NU SKAL VI HA SNAPS gnsker, . Redspaettefilet med /Ebletzerte med kanel creme
skraeddersyr vi hjemmergrt remoulade og citron
26:9 — naturligvis Roget laks med asparges og
J jeres julemenu senneps dressing
r. person
.p P efter gnske! Tartelet med hgns i asparges
Min. 4 kuverter .
Juleleverpostej med bacon, JULEMANDENS

Tilkgb af brgd og smer ud af huset 39,- svampe og syltede baer FAVORITTER

Mgrbrad bgf med blgde Izg og
svampe i flgde sauce 4 619j_
299 _ Ost med druer pr. person
Y4 Ris a la mande med

Min. 10 kuverter

VI SYNGER JULEN IND

Sgndag 30. november

Julebuffet og feellessang med 2
Sanglaerken kl.12 pr. person kirsebaersauce




ADVENTS TILBUD

Serveres hele dagen fra kl. 12-21

Sgndag 30. november
Fleeskesteg med rgdkal, svesker,
brunede, hvide og franske kartofler
samt flaeskestegsauce.

Sgndag 7. december
Keempe tartelet

Sogndag 14. december

Glaseret skinke med grgnkal og ADVENTS TILBUD

brunedekartofler, sennep og
rgdbeder /49 —
J

Sgndag 21. december
Juleplatte

pr. person

JULEOPHOLD
1. NOVEMBER - 20. DECEMBER
3 dage med 2 overnatninger

ANKOMST DAG 1 FRA KL. 14.00
Glggg og aebleskiver
2 retters menu
Overnatning

DAG 2
Morgenbuffet
2 retters menu
PRISER FRA Overnatning
71799 -
e J Morgenbuffet og
pr. person

tak for denne gang

S ENES
e
B

‘JULEMIDDAGEN
UD AF HUSET
DEN 24. DECEMBER

KUN UD AF HUSET!

SLIP FOR STRESS OG JAG

- LAD OS STEGE JULEANDEN

Andesteg m/skysauce (skal varmes)

779 -

pr. person

DESSERT TIL JULEANDEN

Ris a la mande m/kirsebaarsauce

0 -
pr. person

Bestilles inden 20. december.
Afhentes 24. december mellem kl. 14 - 16.

WEEKEND BRUNCH
lgrdag-sgndag fra 8.00 - 10.00

799 -

pr. person



SKYD NYTARIOET IND MED ET NYTARSAFTEN MENU
FESTLIGT NYTARSOPHOLD PA UD AF HUSET
HOTEL RlNGK¢B|NG Bestilles senest den 29. dec.

Minimum 2 personer

Nyd blandt andet en laekker 5-retters nytarsmenu inkl.
Afhentes fra kl. 14.30-16.00

vine, underholdning og champagne og fyrvaerkeri.

ANKOMST 30. DECEMBER

SUPPE
DAG1 Hummerblgque me;l torsk og
fennikel crudite
2 retters menu med vin-menu,
overnatning i delt dobbelt veerelse FORRET
DAG 2 Kaempe rejer t||be.redt med
persille og olivenolie serveret
KI.17.30 Velkomstdrink bobler og snacks med aioli
KI.18.00 Kongens nytarstale
dend . qf iske Vi HOVEDRET
Spaendende 5-retters nytarsmenu med fantastiske vine Oksemedaljon af mgrbrad
Kaffe/te samt avec med smgrristet kal, jordskokke

kompot, kartoffel tarn samt

Efter middagen spilles der op til dans .
sauce bordelaise

Kl. 24.00 Champagne, kransekage og fyrvaerkeri
Kl. 00.30 Natmad DESSERT
) Gateau Marcel med solbaer
Kl. 01.30 Godnat og tak for i aften

creme og syltede bzer og
Kl. 9.00-11.00 Morgenbuffet sprgd crumble

NYTARSOPHOLD

3999

pr. person

4 RETTER

4.9.9 -

Enkeltveerelsestillaeg pr. person pr. nat: kr. 350,-



