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Sestorien om Sotel Singhjobing

Ringkgbing er en gammel handels- og sgfartsby med en hi-
storie tilbage til midten af 1200-tallet. I byen opleves sta-dig
en intim og hyggelig atmosfare, og i bykernen ligger smukke,
gamle huse ud til snavre, brostensbelagte gader. Hotel Ring-
kjobing, som blev opfgrt ca. ar 1600, er byens eldste hus,
bortset fra kirken. Kgbmandsgarden var gennem mange ar
byens stgrste kgbmandsgard med bygninger helt op ad Ve-
stergade. Gennem hele 1700- tallet og indtil 1805 var den ejet
af skiftende amtsforvaltere, der havde store kornmagasiner i
garden. Den nordlige halvdel af gardkomplekset blev frasolgt
i 1806.

Siden 1833 har der vearet gestgivergard og hotel, hvilket sa-
ledes betyder, at Hotel Ringkjgbing er et af landets @ldste
hoteller. I 1817 blev den nordlige del revet ned og den nuvee-
rende “"Borgmestergaard” blev bygget. Borgmestergaarden er
en stor grundmuret bygning i en, for Ringkgbing, usadvanlig
empire stil. Navnet Borgmestergaarden har bygningen faet,
fordi flere byfogeder og borgmestre gennem tiden har boet

her. De tidligere ejere af Hotel Ringkjgbing kgbte Borgme-
stergaarden i 2003, sa efter ca. 200 ar har de to markante byg-
ninger pa torvet i Ringkjgbing altsd igen faet samme ejere.

Hotel Ringkjgbing har i dag 58 verelser, alle nensomt reno-
verede. Specielt fremhaves vores suite med udsigt til torvet.
Suiten er indrettet med luksusinventar og tekstiler, ligesom
der er spabad pa badeverelset. P4 Hotel Ringkjgbing aftholdes
mange fester hvert ar. Vi har 4 selskabslokaler med plads fra
25 til 100 personer.

Vi arrangerer ogsa mindre kurser og dagsmgder, ligesom vi
leverer mad ud af huset til alle former for sammenkomster.

Vi arrangerer arligt ca. 20 musikarrangementer pa torvet for-
an hotellet. Mindre keledyr er velkomne pé hotellet — dog
mod betaling af et mindre tilleeg.
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Naw déne geester forgener
bl elistre ...

Det er en vellykket fest, nar det lykkes at forene de festlige rammer med mad af hg;j
kvalitet og god service. Festen ma gerne huskes i mange ér, og danne grundlag for
gode minder, bade for geester og for veertsparret.

Pa Hotel Ringkjgbing kan vi lide at ggre lidt ekstra ud af din fest. Nar I holder jeres
fest pa Hotel Ringkjgbing, er alle vore priser inkl. lokale, servering og opdekning
med lys, duge, servietter og dekorationer.

Vi glaeder os til at byde jer og jeres geester velkommen, og vi vil naturligvis ggre alt
for at jeres selskab bliver en succes. Vi lover jer veltilberedt mad af friske ravarer
fra vort kgkken — serveret smukt og diskret af vore dygtige tjenere.

Menu- og vinforslag kan selvfglgelig altid tilpasses jeres gnsker.

Med venlig hilsen

Direktion og personale, Hotel Ringkjgbing



St felassishee dansbee landledlchen

FORRETTER

Klar suppe med boller og urter, hertil serveres hjemmebagt Bréd .........cooeeviiiiiiiiiiiiiiie e Kr. 79.-
Tarteletter MEd NGNS 1 ASPATZES ..c.ververuieriiieietiteet ettt ettt ettt et ettt b e b e bt et e b et e b e s bt s be e bt eb e ebeesses s et ebesbeabeebeebeebeeneenean Kr. 84.-
Torskerand med rejer, Citron, SMEGI 0 AIESSING ....cc.eeuieieieiieierierterte ettt et et steeteeteeseeseestesessessesseeseeseeneeneeneensas Kr. 84.-
Rejecocktail med grgnne asparges, citron 0g NUMMETAIESSING ...c..covevveruerrerrieiiieiiieneneeeeie ettt Kr. 94.-
Aspargessuppe med K@dboller 0Z Persilledrys ..........cooeiiiriiiriiiiee ettt Kr. 79.-
Lille fisketallerken fra hav og fjord efter KOKKENS Val@ .......cc.coviviiriirininiiiiiiiiiecceeeeee et Kr. 149,-
Rgget lakserulle med @ggemousse pa sprad salatbund, serveret med aSPArZeS ........covveveeeerrveveeiririeueerniereerrsieseeseerenenes Kr. 89.-

HOVEDRETTER

Gammeldaws dansk oksesteg med gulergdder, bgnner, glaserede perlelgg, kraftig skysauce, surt og sgdt ...................... Kr. 199,-
Braiseret kalvetykkam stegt som vildt med waldorffsalat, bgnner, surt og sgdt samt brunede-,

hvide 0g franske KartOfIEr ...........couiiiiiiiii ettt st Kr. 199.-
Spradstegt svinekam med rgdkal, svesker, brunede-, hvide og franske kartofler og fleskestegsauce ...........ccccoveeueenne Kr. 185.-
Pocheret hamburgerryg med sur og sgd sauce, 2 slags arstidens grgntsager og persillekartofler ............ccoceovineinnnenn. Kr. 180,-
Forloren and (fyldt mgrbrad) med svesker og persille, hertil fladesauce, sauté af rodfrugter og persillekartofler ............ Kr. 165.-

Oksebryst og hgnsekgd i peberrodssauce med 2 slags arstidens grgntsager, rgdbeder og hvide kartofler ........................ Kr. 199.-




DESSERTER

Jordbeer trifli med creme, SProdt 0Z fIBAE .......coveiiiiiiii et Kr. 69.-
Hindbzerfromage med racreme 0g hvid ChOKOIAAE .......ccooveveuiiriiieiiiiniiieiiirieicte ettt Kr. 69.-
Islagkage med 2 slags is, kagebund 0g BrOMDEICIEME .........ecverierierieriiriieiieiieieieieiee ettt ettt sae e sbe b steese st eneeneas Kr. 79.-
Pandekage med VanilJeis 0 SYIELB] ......ccoveriiriiriiriiirtieieetet ettt ettt ettt Kr. 79,-
Vaniljeis rand med chokoladesauce 0 fTUGESALAL .........c.eeieierierierierieieeeeeet ettt ettt ettt sbe st s be e eseeneeneas Kr. 69,-
Hjemmebagt @bleterte med kanel og hvid chokolade, hertil syrnet honningcreme ...........coceceeeeieiiencncncnineneeeeeenee Kr. 69,-
Flgderand mMed JOTADRISAUCE ......cc.eeuiiuiruieiieiieieteeteeieet ettt b ettt et et et e st e s be st e e bt e bt e st e st e st et et enbeebeebeeaeeneennenes Kr. 69,-

HUSMANDSKOST

Gule @rter med spraengt flaesk, pglse, rgdbeder, sennep, groft brgd og persille kartofler ... Kr. 149.,-
Braiseret svinekaber i skysauce fra retten med syltede lgg og rustik kartoffelmos ...........ccecoevvevierienienienineninceceeen Kr. 159.-
Stegte kalveben pa glaserede rodfrugter med kraftig skysauce, surt og Kartoffelmos ...........ccceoeereriiinniiicnniiccnee. Kr. 149,-
Skipper lobescoves med rgdbeder, sm@r, purl@g 0g roft BIr@d ..........cccceeieiiiiieiierieee e Kr. 149.-
Frikadeller med stuvet hvidkal, rgdbeder, sennep, kartofler 0g groft brad ...........cccccveiriniiniininece e Kr. 139,-
Stegt flesk med persillesauce, rgdbeder og hvide Kartofler ............oooiiiiiiiiininiicce e Kr. 169,-

Aggekage med bacon, tomat, purlgg, groft brgd, sennep 0g réddbeder ...........ccocveviiriinirinininiii Kr. 149,-




Secnnvneenseet selv mener

SUPPER

Hummer Bisque med Nori olie og friske hummerhaler .............ccooiiiiiiiiiiiieeeee e Kr. 119,-
Vildt consommé med trgffel og pocheret VIIAtKBA ..........cocooiriiiiiiiii s Kr. 99,-
Lime/creme suppe med Kylling 0 UILEr 1 DIUNOISE .....ecvveruieriiiriiiiieieeieete ettt et et ete et eatesisesseesieesseesseebeenseenseenee Kr. 79.-
Kantarelsuppe tilsmagt med portvin 0Z aNOTNISITUP .....cvevuirriririririieiietct ettt ettt be st a e seesae b Kr. 119,-
Borsch 4 1a Russe med oksekgd, hgnsekgd og lufttgrret krydret pglse, rustikke grgntsager og creme fraiche ................. Kr. 89,-
Mulligatawny suppe med KOKOS, h@NSEKBA OZ T1S ....veuveiiriiriiriririiietceeeee ettt Kr. 79,-
Nordsgsuppe med buket af hvid fisk, Sma urter 0g pastinak ChIPS ........covueueiririeeiiriiece e K. 89.-
Klar okse-/hgnsekgdssuppe med urter, melboller 0g K@ADOIIET ..........ccoeoiiviiriiririiriiiiiciciceetee e Kr. 79.,-
Aspargessuppe Med KBADOLIET ........c.oiiiiiiiiiii ettt ettt ae e Kr. 79.-

FORRETTER

Rgdtungefilet dampet i hvidvin med laksemousse, serveret i varm syrnet purlggscreme,
sauteret spinat, hertil urte Chiffonade ...........cocoiiiiiiiii et Kr. 149,-

Rose af rgget laks og hellefisk med flgdestuvet spinat 0g Sr@NNE ASPATZES ....ccveerveerueerreereeerierireeierresteseesieesieesseenseesseanne Kr. 119,-
Rgget krondyrkglle med svampe Royal, sauce Cumberland, sprgd salat og friteret rukola ..........coccoceveriniineniincncncnne. Kr. 99,-
Y2 hummer med fyld af hummer souffléfars, serveret pa salturt og med dildflgde ..........ccccoevivriennicinnncceces Kr. 199.-
Dampet slethvar anrettet pa urtesalat, hertil safrancreme 0g grillet CItION .........c.cceoveirieriririeinerceceeeeeseeene Kr. 149,-
Fisketerrin med torsk og kulmule anrettet pa marinerede rejer, spinatsalat 0g urtedressing ..........c.cooeeeeererecrenreueennnn Kr. 99.-
Middelhavs inspireret tapas tallerken specificeret fra sydeuropa@iske reZIONEer .........ccccecveveieviiriinenienieneneererereneeseeneens Kr. 139.-

Skaret hgnsebryst i let karrydressing med ananas, asparges 0g ristet Sesam baACON .........c.cevererveueririerereririerererenrenecneneenes Kr. 99.-



HOVEDRETTER

Kalkunroulade med Madeira sky, baconbagt fennikel, sennepskal og stegte Kartofler ............ccocoevevieviecieiienienenenenennne Kr. 175,-
Ovnbagt rgdfisk med sauce Hollandaise, smgrdampede asparges, rejesauté og persillekartofler..........coceovvevcnencncnnene Kr. 210,-
Langtidsstegt Hereford filet med sauce Bordelaise, tomatsauté, broccoli og Kartoffeltarn ...........ccccoveveerrecicnnccenene. Kr. 269.,-
Rosastegt kalvefilet med flgdesauce, arstidens grgntsager, syltede bromber 0g r@dlBg .........ccoeeveerireiienieiieieeene Kr. 269,-
Filet Royal vendt i urtepanade serveret med Choron sauce, sauté af arstidens grgntsager og kartoffelterrin ................... Kr. 239.-

Eneber braiseret krondyrkglle med kraftig vildtsky, sauté af kvaede, svampe og skovber hertil
ngddepaneret kartoffelgratin O UITEITIE .......cocciiiiiiiriiiiiiiie ettt st sae e Kr. 275,-

Grillet langtidsstegt oksemgrbrad med klassisk sauce Bearnaise, baconbagt gulerod og kartoffelrose .............cccccceuee. Kr. 299,-

Kombination af dansk kalvefilet med indleg af Serrano skinke og babyspinat, hertil smgrpisket kalvejus,
arstidens garniture 0g rustikke UIrteKartOEr ........c.coiiiiiiiiriiieii ettt Kr. 269,-




DESSERTER

Hotel Ringkjgbing Special med vanilje parfait, marcipan, rommarinerede rosiner, makroner og pistacieflgde................

Banana Split med Iun chokoladesauce 0g mandeISPINTET ............cccoeiiiiriiiriiiiiieee et

Pzre Belle Helene med lun chokoladesauce 0g nougat tWill .........ccccoceeiiiiiiiiiniinininiiieeeceese et

Valgfri fromage .......ccccevevevenenieicicncneene

Marcipanbund rullet med nougattrgffel og vaniljeis anrettet med havtornsirup, frugt 0g bar .........ccccoevevininininnenenee

Ngddekurv med 3 slags is, arstidens frugt og beer, hertil serveres hindba@rpuré ..............cccceeeiiiiininnnnnrseeeeeeeeeee

Belgisk chokoladekage parfumeret med cognac og serveret med rabarber/jordba@r KOMpot ........cccceveevvevieiierieneennene.

Pandekager med blabersyltetg], vaniljeis trekant 0g Cointreau ZlaCe ..........ooevririeirieieireerieeesee et

Ngddekage med pisket smgrglasur, rgrt karamelis 0g frisk frUZE .......ccooiviiiiiiiiiniiii e

Lun @blecrumble med kanelis og blabzr ...

Desserttallerken bestiende af 2 slags kage, 2 slags is, frugtcoulis 0g SPradt ..........ccceceveveverereeiiiininiriereeeeeseevee e

NATMAD

2 slags palaeg, lun leverpostej, hjemmebagt boller 0g rugbraid ...........cccoeviiiiiiiirieieee e

Lav selv hotdog med alt tilbehgr ...................

Minestrone suppe med Durum brgd .............

Frikadeller med kartoffelsalat, sennep, rédbeder 0g rugbrad .........c.ccoeviiiiiiiiiiiiieeeeee s

Teerter med forskelligt fyld, blandet salat 0Z UrtEArESSING ......ccveevirierieriieiieieete ettt ettt et et enes

Lasagne med mixed salat, hjemmebagt brgd, purlggsdressing og stenovnsbagt bréd ..........coeeeeveeerreenniecnnecrneceneene

Fyldig gullaschsuppe med hjemmebagt brgd

Hjemmelavet forloren skildpadde med smilende &g og butterdejs fleUron ...........cocoeeereirneinnecnnecrecrecereeeene

Musaka med salat og hjemmebagt brgd .........
Klar suppe med boller og fllites ..........cc.cc.c...
Asparges suppe med kgdboller og flites .......
Croissanter med 2 slags fyld ........cccccoveeenee

Karrysuppe med ris og hgnsekad .................






Dit livs fest

Min. 20 pers.
DEN KLASSISKE KR. 645,-
Forret: Klassisk hgnsesalat med bacon og ananas.

Hovedret: Kalvesteg stegt som vildt med bgnner,
waldorfsalat, brunede kartofler, surt og
sgdt samt hvide kartofler
eller
Gammeldags oksesteg med glaseret
perlelgg, sma gulergdder, hvide kartofler
med persille, skysauce samt surt og sgdt

Dessert: Hjemmelavet vaniljeis med skovbaersauce
med lakrids
Kaffe: Kaffe/te med hjemmebagt kransekage

Natmad: Aspargessuppe

DEN GODE KR.725,-

Forret: Dampet torsk loins svgbt i serano skinke,
serveret i urte creme

Hovedret:  Grillet kalvefilet med smgrstegte petit kartofler,
arstidens grgnt og timiansauce

Dessert: Hjemmelavet islagkage med appelsin is. Lag af
bagt makronbunde og pyntet m/ chokolade krokant

Kaffe: Kaffe/te med hjemmebagt kransekage

Natmad: Croissant med rejefyld og hgnsesalat

INKLUDERET I MENUERNE
o Velkomstdrink
e Husets hvid- og rgdvin ad libitum i 7%2 time

o | glas dessertvin

01 og vand
ad libitum
i7% tim

35,-

DEN ELEGANTE KR. 825,-

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Kaffe:
Natmad:

Laksefarseret rgdtungefilet i varm
purlggscreme, hertil friterede urter samt
sauteret spinat

Oksemgrbrad stegt i net, med trgffel bearnaise,
syltede grgnne tomater, gulerods terrine og stegte
svampe samt persille kartofler.

Ngddekurv med is og frisk frugt, anrettet med
hindbaerpuré

Kaffe/te med hjemmebagt kransekage

Natmad Hjemmebagte boller med 2 slags
paleeg og lun leverpostej

DEN FREMRAGENDE kr. 985,-

Forret:

Mellemret:

Hovedret:

Mellemret:

Dessert:

Kaffe:
Natmad:

Vildtconsommé med pocheret skovduebryst.
Rgget laksetartar pa bund af salturt og grillet
Schwarz Brot.

Champagne sorbet med citron kaviar

Langtidsstegt kalvemgrbrad tilberedt med
svampepanade og bacon crumble hertil Bour
gogne Beurre Blanc.

Hjemmergget Lyng brie med birkesirup, grillede
artiskok hjerter, oliven og sprgdt.

Lille desserttallerken bestaende af:

Agte chokolade gateau parfumeret med Stauning
‘Whisky. Ngddecornette med havtorns mousse.
Basilikum parfait

Kaffe/te med hjemmebagt kransekage
Valgfri






(%fiy/éwmmym{

e Velkomstdrink

e Buket af friske aspargessorter lagt pa sprgd parmakinke,
naperet med sauce hollandaise og serveret med hakkede
xg

e Pocheret pighvar lagt pa krydret salturt med syrnet safran-
flgde

o Sorbet af kaerlighedsfrugt med frossen basilikum

e Kalvemgrbrad garneret med rimmet jomfruhummerhaler
serveret med sma dampede kartofler med ramslggsmgr og
mandel/grgnkalsdrys samt kraftig kalvefond

e Rabarber iskage glaseret med jordber glace og nougat
krokant

e Dessertvin
o Kaffe/te med kransekage
e Valgfri natmad
. . ) @1, vin og vand
Suite med spa til brudeparret uden beregning ad libitum

i7 % time

35,-




NNobiteens faworit
wecrew Gl siea og
dlore selsfeaber 3 RETTER
699,-

pr. couvert

4

FORRETTER

o Fiske tapas med gravad regnbuegrrede, rgget tatar af
hellefisk og lyng grillet keempe reje hertil brgd og dip.

e Pighvar serveret pa en syrlig safran creme toppet med
krydderurter

HOVEDRETTER

e Krondyr medaljon med rgd waldorfsalat, sma turnerede
kartofler vendt i ngdder, skov svampe, smgrstegte kveeder
samt vildt sky.

e Sandart med kartoffel noisetter, dild beurre blanc hertil
bagt citron samt friteret norie tang.

e Marmoret oksefilet (Europeeisk Sashi AAA 200g pr.
person) hertil turnerede kartofler, smgrristet asparges
hoveder, honning glaseret gulergdder samt lgg symfoni.
(ved valg af denne ret tilkgb 55,-)

DESSERTER

e Dessert tallerken med 3 slags fyldt is konfekt.
Fx chokolade, hindber og basilikum/ eller efter arstiden

e Hvid Chokolade panna cotta med sprgd florentiner



M Tilkgb af

juice

Fra kL. 10.30-16.30. Min. 15 couverter Tilkgb af kr. 35,-

1 glas bobler

Kr. 45,'

Yoghurt med knas og kompot
Rgraeg med brunch pglser og bacon
Ferskrgget laks med friske asparges
Fjordskrubbe med remo pickles
Hgnsesalat med croissanter

Grgntsagsterte 27 5
|
Lun leverpostej med bacon og svampe ,

3 slags paleg pr. couvert

Udvalg af oste
Pandekager med syltetgj og ahornsirup
Frisk frugt
Kaffe, te og diverse brgd
Kanelkage

e Forskellige chips
o Ngdder

o Selleristave

e Dip

e Fyldte oste peperoncinis

pr. couvert




Stort teagfebord

Min. 20 pers.

Hjemmebagte boller
Lagkage

Zblekage

Kringle

Smakager

Torkage
Kransekagetoppe
Frugtterte med creme fraiche
Kanelkage

Kaffe/te

239,-

pr. couvert

Staende. Min. 15 pers.
e Tapasspyd

e Finger sandwich

Minifrikadeller pa spyd med
cornichon

pr. couvert

e Finger pizza

e Blinis med hytteost toppet med radiser

Pindemadder med brie og druer

Fyldte svampe med flgdergrt krydderpaté

Jordber dyppet i chokolade
e Chokoladekage drysset med lufttgrret hindber a



74]’&9&%%{/#’85 169,'

Min. 20 couverter 20 (EOURTELL
Fyld: Hons i asparges
Grgnerter og gulergdder
Chili con Carne
Skaldyrsstuvning
Svinekgd i mild karrysauce
Carbonara

Tilbehgr:  Blandet salat med dressing

343,-

pr. couvert

Min. 20 pers.

e 2 slags sild med karrysalat

o Stegt rgdspettefilet med hjemmergrt remoulade

e Ag og rejer med mayonnaise

e Rgget laks med @ggestand og purlgg

e Rgget hellefisk med senneps dressing

o Skinkesalat

e Roastbeef med peberrodssalat, remoulade, ristede 1gg og surt
e Lun leverpostej med svampe, bacon og tyttebaer

e Frikadeller med kold kartoffelsalat og syltede rgdbeder

e Lun ribbensteg med rgdkal og agurkesalat

o Tarteletter med stuvede grgnerter og gulergdder samt hakket persille
e 2 slags ost med frisk frugt

e Frugtsalat med racreme og chokoladespaner

e Brgd og smgr



Den sidite rejse

MINDESAMMENKOMSTER

Vi tilbyder begravelsesforplejning i rolige omgivelser og hvor I selv bestemmer forplejning til jeres mindekomsammen.
Klassisk smgrrebrgd (anbefales 2-3 StK. PI. PEISOI) ...couiruiriiriiiiiiiitiniinienieritei ettt sa ettt eens
Palaegsbord med 2 salgs paleeg, lun leverpostej samt Brgd OZ SIMGBE .........c.cceueieuriiueiiieieieeneeiseeie ettt eaeseens
Franskbrgd serveres med enten rullepglse, hamburgerryg eller ost (anbefales 2 stk. pr. person) .......c..cccoceeeeeveeceevenennee
2 slags suppe pa buffet (vaelg mellem klar hgnsekgdssuppe, aspargessuppe, karrysuppe samt husmandssuppe) .............
Kaffebord med %2 bolle, kringle, smékager samt lagkage 0g Kaffe .........ccoovvirieiiiiieinieiiiieeeceeeeee s
V2 DOIIE MEA SIMBI ...ttt h ettt e et bt
V2 bolle MEd SMGET OZ PALEZ/OST ....eiuieriniiiietiiiiet ettt ettt ettt ettt b sttt ettt eb ettt e b st s bt et st ebe bt s stesene s anes
KCAETRITE .ttt
LLA@KAZE ..ottt ettt h e bt h e bt bttt e a bt et eh b e ea et e bt e e bt e bt e bt e bt e beeabe et e saneanee
KCTINZIE ettt bbbt s h e he et e b et ettt b bbbt ettt et b e ea et e sb e bt e bttt entens
GamMMELAAZS EDIEKAZE .....eveieriiiiiiiieieee ettt a e et et b e bt e bt e bt e bt eb b e st et et et e bt bbbt et et et entan

SIMAKAZET ..ttt ettt b bbbttt b et eb et s bbbt h etk h ek etk et bt h et b et s bt b et st b et enis

PEUE FOUL ..ot e et ettt e e et e et e et e eetee e eate e eteeeeaeeeeaseeeaseeeseeeesseeenseeeteeeaseeeenseeenseeennaeeennes

Kontakt os pa tIf. 9732 0011 eller info@hotelringkobing.dk for en uforpligtende snak.



Searnirnenaseet selv S retter

Min. 20 pers.

DET KOLDE

2 slags sild med karrysalat og lggringe

Rejer med mayonnaise og citron

Sauterede keemperejer med hvidlgg og persille
Indbagte rejer med rissalat og karry/abrikos dressing
Ferskrgget laks med asparges

Gravad laks med sennepsdressing

Rgget hellefisk med sennepsdressing

Fiske/skaldyrs lagkage med lime aioli

Laksergget sild med &ggemousse og syltede lgg

2 slags europ@iske lufttgrrede pglser med soltgrrede
tomater

Rgget spegeskinke med asparges
Oksebryst med @ble/peberrodssalat
Hgnsesalat Bombay med bacon

Grillet tyndskaret kyllingebryst pa salatbund og
ananas med karrycreme

Grgntsagsterte
Tomatsalat
Artiskoksalat

Mixed grgn salat med dressing

SUPPER

e Karrysuppe med ris og hgnsekgd
e Aspargessuppe med kgdboller
e Fransk lggsuppe med ostebrgd

e [taliensk minestrone suppe

DET LUNE

e Lun rgdspettefilet med citron og hjemmergrt remoulade
e Rgget laks med lun spinatcreme
e Rgget torsk med flgdestuvet spinat og asparges

e Dybstegte tigerrejer i orly dej med marinerede bambus-
skud



KOD

o Mgrbradbgf med champignon 4 la créme

e Tarteletter med hgns i asparges

e Sma lune hakkede tournedos med champignon og rgdlgg
o Glaseret herregardsskinke med flgdekartofler

e Fyldt farseret svinemgrbrad med arstidens sauté

o Krydret oksek@d i butterdejsroulade med sur/sgd sauce

e Baconstegt kalkunroulade med bouillon kartofler

e Lune frikadeller med rgdkal og surt

e Lun leverpostej med bacon og champignon

e Flaskesteg med rgdkal

e Gratinerede pandekager med krydret oksekgd og grentsa-
ger julienne

o Helstegt oksefilet med rustikke pommes frites
e Valgfrie saucer til kgdretterne (max. 4 kgdretter)

e Sauce Bearnaise / Sauce Robert / Peber sauce

DESSERTER

Ekstra ret — Kr. 39,- pr. styk

Hasselngddekage med hindberpuré og kold vanilje creme

Frugtterte med kransekagekant, fyldt med creme og frisk
frugt

Frisk frugtsalat med vaniljecreme og ngdder

2 slags ost med druer og frugt

Nougatroulade med brombercoulis

Fromage (citron, appelsin eller rom) med frugtsauce
Chokolade/kokoskage med rort is

Chokolademousse med orangesauce

8 RETTER

399,-

pr. couvert

Brgd og
smgr er
inkluderet






Neddelalderbugec

FORRETTER

e Rgget sild — rgget sild med hybencreme

o Rgget helt — frisk rgget fjord helt serveret med &g royal
og finthakkede lgg

e Dampede blamuslinger — friske blamuslinger dampet med
dansk cider, serveret pa bund af arstidens urter

HOVEDRETTER

e (Blben — kalveben braiseret i mgrkt gl. Anrettet pa brunede
1pg og kartofler

Hgns i salvie — plukket hgnsekgd vendt i legeret salvie-
creme og anrettet med friske asparges og halve @®g

Oksesteg — grydestegt tykkam serveret i stegeskyen med
stegte skovsvampe og kartoffelterte

Vildsvinekglle — langtidsstegt tilberedt med rosmarin,
citron, hvidlgg og tomat. Hertil serveres bagte
rodfrugter.

e Grillet svineskank — svineskank marineret i rgdvin og
kanel og serveret med mosede kartofler og sauce af
marinaden

DESSERTER

e Gammeldags &blekage — eeblekompot lagt i lag med
smgrristet rasp og flgdeskum

o Ngddeterte — mgrdejsterte med mandelfyld, pyntet med
syltede stikkelsbaer

e Mealkecreme — sgd tykmelkscreme serveret med ramari-
nerede skovbar

e Kloster oste — 2 slags danske kloster oste med solbarkom-
pot og lggmarmelade

TILBEHOR

e Rugbrgd lavet pa surdej, hjemmebagt oldtidsbrgd, frisk
keernet smgr tilsat sydesalt, rugkiks, syltede rgdbeder og
krydderfedt

399,-

pr. couvert

VALG

e 3 forretter

e 3 hovedretter

e 3 desserter



Stfee~ og
dfcaldyrabuffel

e Slethvar bisque med citronkaviar

e Laksergget sild med hytteost og salturt

e Pil-selv rejer med citron og hjemmergrt mayonnaise
e Rgget helt med lggkaramel, groft salt og dildskum

e Indbagt brosme i mat butterdej anrettet med marinerede
muslinger

e Grillede jomfruhummer med hvidlgg og ramslgg i Beurre
Blanc

e Pighvar lasagne i safran tomatsalsa

e Hjemmelavede fiskefrikadeller med sauce remoulade og
syltede gulergdder

o Grillet guldbrasen med sauté af rippet persille, havtorn og
hyben, hertil purlggscreme

e Danske blamuslinger dampet i smgr med hvidvin og sma

urter
499, -
pr. couvert
GENEREL INFORMATION

Minimum antal: 20 personer ved alle menuer og
buffeter




Lutisus buffel

e Tournedos af laksergget sild fyldt med a&ggemousse og
salturt

o Stegt fjordskrubbefilet med remopickles, sauterede
rejer og friske grgnne asparges

e Ovnbagt rgdfisk med syrnet urteflgde og friteret rucola

e Filet af krondyr rullet med svampepanade, hertil rod-
frugter vendt i birkesirup

e Sprengt oksebryst med stuvede spidskal og syltede
rodfrugter

o Kalvecuvette af sgdmelkskalv braiseret med kanel og
Stout og anrettet pa arstidens grgnt

e Hjemmergget lyngbrie med saltede mandler og oliven

e Ablecrumble med creme fraiche







ﬁw{qg priser

VEIKOMSTATINK ...ouiiiiiiiiiiiiiiicit ettt et ettt b et b sb e e bbbt et b b be b eaes Kr. 55.-
Tilkgb af husets vin ad libitum i 7 ¥2 time ved menuer/buffeter, hvor vin ikke er inkluderet .............ccccooooeieiiiiiiieeinens Kr. 349,-
Tilkgb af ¢l og vand ved fast pris arran@eMENLET ........ccccovererirerieteietetetente ettt ettt ettt et e et sae s bt et e et e e esnesbesnes K. 85.-
Tilkgb af @l 0g vand ad DItum 1 7 Y2 tIMNE ...eceeuieuieieieieeiesiesieeieeet ettt ettt ettt et et et e besbesbe e st ese e st e e enbensenbeeseenes Kr. 249, -
) Q2 1 (T4 =SSO Kr. 45,-
FYLAt ChOKOIAAE ...ttt et ettt et et b et b e bbbt ettt ea e b e b b Kr. 40,-
KIANSEKAZE ...ttt h e bbb K. 40.-
SINAKAZET ...ttt ettt ettt e e stk e et et e st e b et es £t e st e bt s es e e b e st e b et e st b e a s eh et e s £ b et e st b e Rt b et e st et en e b et ene et et ettt eneeaenen Kr. 35,-
COZNACTIKBY ...ttt ettt ettt a e bbbt bbb et et e bt s bt s bt sheebt e bt et e b e b e s esae b Kr. 55.-
Fri spiritus efter kaffen (alm. Merker) 3 tIMET ........oouiiiiiiiiiriiiiiee ettt ettt sbe b Kr. 269,-

Sratetistee oplyaninger

HOLD JERES FEST HOS OS

Velger De at holde festen med min. 35 gester hos os, gnsker
vi Dem tillykke med et gavekort pa et weekendophold samt
gratis overnatning for veertsparret pa festaftenen. Indbydelser
er gratis.

Bgrn under 12 ar: Y2 pris pa helaftens arrangemente
Helligdage: Ekstrapris pr. couvert kr. 55.-

Vi forbeholder os ret til evt. at flytte jeres arrangement til
passende stgrrelse lokale.

Se mere pa www.danske-hoteller.dk

OVERNATNING MED MORGENMAD

Enkeltvaerelse kr. 750,-
Dobbeltverelse kr. 950,-
Opredning til bgrn kr. 350,

DEPOSITUM

Bemerk, der i visse perioder opkraves depositum pa kr.
5000,- ved bestilling af selskab.

AFBESTILLING

Afbestilling af hele arrangementet skal ske skriftligt senest 6
uger for arrangementets atholdelse.

Konfirmation skal afbestilles skriftligt senest 6 maneder fgr
arrangementets atholdes.

Ved afbestilling senere end de 6 uger/6 mdr. betales 50%
af prisen for det bestilte, med mindre lokalet bliver solgt til
anden side. Reducering af antal pa mere end 10% skal ske
skriftligt til hotellet senest 8 dage for aftholdelse af
arrangementet.

Mindre end 10% kan ske indtil 3 dage fgr pa telefon
97320011

BETALINGSBETINGELSER

Netto kontant 8 dage. Der kan ligeledes afregnes med beta-
lingskort eller kreditkort. Regningen kan ogsa betales ved
overfgrelse til vores pengeinstitut.
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